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Icim Silt, * Mutfakta 4As ile

Uzmanllglnl Sahaya Tasiyor

Mutfakta 4 AS
Etkinlikleri

Erkin Arslan
icim SOt Ulusal Ev Disi Tuketim
Satis Direktor(

Icim SOt, ‘Mutfakta 4 As'
etkinlikleri kapsaminda
Torkiye'nin cesitli illerinde
mutfak profesyonelleriyle
bulusuyor. Etkinliklerde,
sektor profesyonellerinin
gelisimini desteklemek
Uzere verimli mutfaklar
icin yenilikci ¢cozOmler
sunuluyor. Etkinlik serisi
araciligryla 1000'i askin sef
ve mutfak profesyoneline
ulasiimasi hedefleniyor.
GUnUmuzde sOrdurolebilirlik kav-
raminin da etkisiyle her alanda
daha verimli olmanin énemi gide-
rek artiyor. Artik sirketler faaliyet
alanlarindan bagimsiz, mevcut isle-
rini nasil daha az kaynak tuketerek

ve hem calisanlarina hem topluma
fayda saglayarak yapabilecekleri
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konusunda daha fazla fikir gelis-
tiriyorlar. Yeme-igme sektor0 de
bu konuda basl! ¢eken alanlardan.
COnkU mutfakta yapilabilecek pek
¢ok iyilestirme alani mevcut.

Bunun icin de sektér profesyo-
nellerine buyuk is dusuyor. Artik
mutfakta lezzet yaratmak kadar,
verimli olmak da en b0yUk 6nce-
liklerden biri. Profesyonel mutfak-
larda en cok tuketilen kaynaklar-
dan olan enerji ve suyun verimli
kullanimi ile zaman ve atik y6-
netimi, kaynaklarin kisitli oldugu

dinyada yeme-icme sektérionun
6nemli meselelerinden biri haline
geldi.Yeme-icme sektérunun her
biri alaninda gu¢lu firmalari olan
icim SUt, Pirge, Bonna ve RATIONAL
da bu konuya el atan bir is birli-
gi yapti. ‘Mutfakta 4 As: Verimli
Mutfaklar igin Yenilik¢i C6zOmler’
adini verdikleri platform araciligry-
la sOrd0rulebilir mutfak bilincini
vayginlastirmak Uzere birlikte yola
ciktilar.

Bu dort sirket, is birligi kapsaminda
Torkiye'nin farkli bolgelerine tasi-
diklari Mutfakta 4 As platformunda
sefler ve ev dislI tUketim sektéru
profesyonelleriyle bir araya geliyor
ve kendi uzmanlik alaninda sunduk-
lar1 yenilik¢i ¢cozUmleri paylasiyor.

icim SUt, sut ve sut Urlnleriyle
lezzetin glcOn0 ortaya koyarken;
Bonna sunum ekipmanlariyla, Pirge
profesyonel bicaklariyla ve RATIO-
NAL ise gelismis pisirme teknolo-
jileriyle mutfak sureclerini daha
verimli hale getiriyor.

Surdorolebilir Mutfaklar icin
Uzmanlhklar Paylasiliyor

‘Mutfakta 4 As’ platformunun dort
paydasindan biri olan icim Sut'on
Demo Sefi Cemil Cengel'in sahne
aldigr vygulamali sunumlarda;
menuUlerde sut Orunlerinin dogru
kullanimi, pisirme teknikleri, lezzet
artiricr ipuclari gibi konulara degi-
niliyor. Katihmcilar hem oronleri
deneyimleme sansi buluyor hem
de profesyonel mutfaklara yonelik
pratik bilgilerle donatiliyor.

Torkiye'nin farkli bélgelerinde
mutfak profesyonelleriyle bir ara-
ya gelmeyi cok degerli bulduklari-
ni ve bu bulusmalarin ¢cok verimli
gectigini belirten i¢im St Ulusal
Ev DisI TOketim Satis Direktéri
Erkin Arslan Mutfakta 4 As etkin-
liklerinin énemini séyle anlatti:

“Ev disi tuketim sekt6r0 buyOme-
ye devam ederken isletmeler daha
verimli olmanin da yollarini ari-
yor. Kaynaklarin israf edilmemesi
konusunda tuketiciler artik daha
bilinc¢li, mutfak profesyonelleri de
verimliligin pesinde kosuyor. Biz,
her birimiz yeme-icme sektorinin
farkli bir alaninda uzmanlasmis fir-
ma temsilcileri olarak bu platform
araciligryla mutfak profesyonelle-
rine verimlilik Uzerine tavsiyeler
veriyoruz. SUt OrUnlerinin yemegin
lezzetini ortaya cikartacak ya da
kalitesini artiracak 6zelliklerinden,
gida UrOnlerinin dogranmasindaki
puf noktalarina ya da pisirme asa-
masinda enerji tasarrufu saglaya-
cak bilgilerden sunum esnasinda
dikkat edilmesi gereken unsurlara
kadar pek cok faydali bilgiyi pay-
lasiyoruz. Kisacasl enerji, su, gida,
zaman gibi mutfakta cok énemli
olan bu kaynaklarin yonetiminin
ivilestirilmesine ve karbon ayak
izinin azaltilmasina fayda saglayan
¢6zOmler sunuyoruz. Bu sebeple
de etkinliklerimiz tOm katilimci-
larimiz icin faydali oluyor.”

Mutfakta 4 As ile 1000’i Askin
Mutfak Profesyoneline
Ulasilacak.

Mutfakta 4 As etkinlikleri bugi-
ne kadar Antalya, Manavgat, Ka-
padokya, Bodrum, Eskisehir ve
Samsun’'da gerceklestirildi. Sira-
da, Diyarbakir, Mersin ve Alanya
var. 2026 yilinda da devam etmesi
planlanan etkinlik serisi aracili-
glyla 1000'i askin sef ve mutfak
profesyoneline ulasiimasi hedef-
leniyor.
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