Icim’in yeni labne ve
kremalan ile
“” 'L 77 '.ﬂ
gastronomik” kesifler

I¢im, labne ve krema iiriinlerini yeni baharat ve lezzetlerle cesitlendirerek, mutfaklarda
farkl1 ve pratik kullanim alanlar1 agiyor. Icim Labne’ler Zeytinli Kekikli, Kajun Baharatl
ve Chili ile igim Sef Krema da Mantarl, Peynirli ve Kajun Baharatl olmak iizere ii¢ yeni

cesidiyle tiiketicilere ulastyor.

k Gida-igim Siit; Icim Labne ve
Aigim Sef Krema iiriinlerini yeni

cesitlerle zenginlestirerek stirtile-
bilir peynir ve krema pazarlarina yepyeni
bir yon verdi. Igim Zeytinli Kekikli Labne,
I¢im Kajun Baharatli Labne ve Icim Chili
Labne cesitleri 180 gramlik ambalajlarda
tiiketicilerle bulugurken, f¢gim Sef Krema
da 200 ml ambalajlarda; Mantarli, Peynirli
ve Kajun Baharatl olmak iizere 3 ayn
cesidiyle tiiketicilere ulagtyor.

Yeni tarifler... Zengin sofralar...

Icim Labne ailesinin ¢ok amacli kullani-
munin yeni gesnili tirlinlerle bir {ist seviye-
ye tagindigim belirten Ak Gida-I¢im
Siit’iin peynir kategorisinden sorumlu
Pazarlama Miidiirii Tugce Sarikaya
Tosun, yenilikgi fiiriinlerle tiiketicilerin
farkli lezzet arayislarina yanit verdiklerini
soyledi. Tosun, labnenin mutfaklara ilk
girdigi zamanlarda kahvaltida tiiketilen
bir iiriin olarak bilindigini belirterek,
zaman iginde labnenin farkli kullamim
alanlarinin kesfedilmesini sagladiklarmin
altin1 ¢izdi. Tugce Sarikaya Tosun;
“Cesnileri, tiiketici trendlerini degerlendi-
rerek sectik. Kahvaltilarda ve tatlilarda
vazgecilmez bir iirin olan labne yeni
cesitleriyle sandviclerde baz olarak kulla-
nilmaya da ¢ok uygun. Yogun giinliik
tempomuzda atistirmaliklarla da miikem-
mel bir uyum sagliyor, iistelik hem lezzet-
li hem de doyurucu” dedi.

Ege ve Akdeniz mutfagma ait lezzetler
olan zeytin ve kekigin labneyle birlestigi
Igim Zeytinli Kekikli Labneyi kahvaltilar-
da pratik kullamim igin tiiketicilere sunma-
y1 amaglarken, actya agina damak zevki
icin de Icim Chili Labne’yi iirettiklerini
soyleyen Tosun, “Kajun baharati ise aslin-
da icerigindeki sogan tozu, sarimsak tozu,
kekik, kimyon gibi baharatlarla Tiirk mut-

fagina ¢ok yakin. Diyetisyenlerin de tavsi-
ye ettigi labneyi baharat ¢esnileriyle daha
da lezzetlendirdik” diye konustu.

“Krema pazarinin en yenilikgi
markasiyiz”

Icim Sef Krema'min biiyiiyen krema
pazarinda yiizde 23 pay ile liderligini siir-
diirdiigiinii  soyleyen Ak Gida-Icim
Siit’iin krema kategorisinden sorumlu
Pazarlama Miidiirii Tugrul Cepni de
Tiirkiye’ de mutfak seflerinin ve kendini
sef gibi hissedenlerin tercihi olan Icim
Sef Krema ile krema pazarinin en yenilik-
¢i markasi olduklarmi belirtti. Cepni,
“Tiirkiye’de bir ilk olan Mantarli, Peynirli
ve Kajun Baharatli krema gesitlerimizi iki
yillik Ar-Ge caligmalari sonucunda gelis-
tirmeyi basardik. Girdigi yemeklerin lez-
zetini artiran yeni krema cesitlerimizle

pazar liderligimizi pekistirmeyi ve tiike-
ticilerimize yepyeni soslu tarifler dene-
meleri icin ilham vermeyi hedefliyoruz.
Yeni cesitlerimiz; sadece kadinlarin
degil, yemek yapmayi seven erkeklerin
de mutfakta adeta sef dokunusu yapma-
larin1 saglayacak. Bu cesitlerimizle,
tiikketicilerimiz begenilen restoran lez-
zetlerini zahmetsizce ve keyifle artik
evlerinde de hazirlayabilecek” dedi.
Kremanin Tiirkiye’de tiiketicilerin haya-
tma ge¢ girdigini sdyleyen Tugrul
Cepni, “Biz aslinda kremanimn kullanim
alanlarmi tanitmaya 8 y1l dnce yiizde 35
yagli krema ile basladik. Neden yemek-
lerde kullanilmadigmi arastirdigimizda
yag oraninin yiiksek oldugunu gordiik ve
yiizde 18 yagh yemeklik kremayi tirettik.
Uriiniimiizii piyasaya sundugumuz ilk
sene yemeklik kremanin pazardaki payi
yiizde 20’lerdeydi. Simdi yiizde 70’lere
ulasti. Bizden sonra diger markalarin da
girdigi yemeklik krema kategorisinde
2019’da pazar lideriydik, simdi payimiz
daha da yukari ¢ikardik” dedi. (7]

27



