YENI CESITLERIYLE

iCiM SEF KREMA\VE iCim LABNE

““ GESITLERIYLE SOFRALARDA

igim Sef Krema ve igim Labne yeni (irin tanitim davetinde Ak Gida -
igim Siit’tin krema kategorisinden sorumiu Pazarlama Midiirt
Tugrul Cepni, Sef Gigdem Seferoglu ve Ak Gida- igim Stit’(in peynir
kategorisinden sorumlu Pazarlama MUdUrt Tugce Sarikaya Tosun.

Unlti Sef Cigdem Seferoglu’ndan
lezzetli ve pratik tarifler

. Sef Cigdem Sdeferoglu, igim Sef Krema ve igim Labne’nin yeni gegitleri.y.le tarifler hazirladi.
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Sofralarin sevilen lezzeti icim Labne ve
Icim Sef Krema; yepyeni cesitleriyle siiriilebilir
peynir ve krema pazarinda tliketicilere

Sef Gigdem Seferoglu diizenlenen davette igim'in yeni diriinleriyle birlikte
bir men(i hazirladi. Mantarli, peynirli ve kajun baharatl kremalarin ozellikle
et ve tavukla gok uyumlu oldugunu belirten Seferoglu, 6zellikle evde yalniz
yagayan ve pratiklik arayanlar igin biytik kolaylik saglayacagini belirtti.
Kahvaltida tiiketilen bir riin olarak bilinen labneyi kahvalti diginda her
6§Unde kullandigini anlatan Seferodlu, davet igin hazirladifji lezzetlerden
biri olan ¢itir enginar cipsini igim Kajun Baharath Labne ile servis
ederken, labneye higbir sey katmadan sandviglerden yogurt karngimlarina
kadar lezzetli ve pratik tarifler nerdi. Sef Seferoglu, igim Chili Labne

ile yapilmig misket kofte ve igim Sef Peynirli Krema'y! kullandigi truffle
toplari ile bir lezzet deneyimi sundu.

§ef Cigdem Seferoglu’nun menUsinden: .
icim Kajun Baharatl Labne Uzeri Citir Enginar Cipsi, igim Chili Labne ile
Misket Kéfte, igim Sef Peynirli Krema ile Truffle Toplari.

lezzetli ve pratik deneyimler sunuyor.

Kuruldugu giinden bu yana sut ve st Urlinleri pazarinda farkli
kategorilerde triinler sunan Igim, labne ve krema Griinlerini yeni baharat ve
lezzetlerle gesitliendiriyor. igim Labne’nin sofralara ve tim tariflere lezzet
katan yeni cesitleri “Zeytinli Kekikli”, “Kajun Baharatli” ve “Chili” farki
kullanim alanlartyla sofralari lezzetlendirirken, tariflerle sofralara renk ve
cesitlilik katan igim Sef Krema ise toplam 3 farkli cesidiyle mutfaklardaki
yerini aliyor: “Mantarl’”’, “Peynirli” ve “Kajun Baharath”.

Ak Gida - igim Siit’(in peynir kategorisinden sorumiu Pazarlama
Midiirii Tugce Sarikaya Tosun, yenilikgi Urlinlerle tiketicilerin farkll lezzet
arayislarina yanit verdiklerini belirtiyor. igim Labne ile pazar lideri olduklarini
ve her yil pazar paylarini bUyUttUklerini belirten Tosun, tarifleri gelistirecek
¢esnileri belirlerken tuketici egilimlerini degerlendirdiklerini vurguluyor.

Ege ve Akdeniz mutfagina ait lezzetler olan zeytin ve kekigi labneyle
bulusturan igim Zeytinli Kekikli Labne kahvaltiarda pratik kullanim igin
tercih edilirken, igim Labne Chili aci seven damaklar igin yepyeni bir deneyim
sunuyor. Sogan tozu, sarmsak tozu, kekik, kimyon gibi baharatlardan olusan
icim Kajun Baharath Labne ise baharatlarin hem lezzetini hem de faydalarini
bir araya getiriyor. Bu yepyeni lezzetler pratik kahvaltilarin yani sira kraker
ve cipslerin yaninda da tUketilebilecek lezzetli bir atistirmalik alternatifi. ister
gunlik hayatin hizl temposunda saglikl atistrmaliklarla pratik ¢céztmler aryor
olun, ister yeni tarifler denemekle ilgileniyor olun, bu yepyeni lezzetler hayati
kolaylastinyor ve farkl mutfak deneyimleri sunuyor.

Gunimuzde krema, mutfaklanmizin vazgeciimez lezzetlerinden biri olsa
da kullanimi gok eski bir gegmise sahip degil. Ak Gida - igim Siit'(in krema
kategorisinden sorumlu Pazarlama Miidiirii Tugrul Gepni, kremanin
kullanim alanlarini tanitmaya 8 yil dnce %35 yagl krema ile bagladiklarini
belirtiyor. Turkiye'de seflerin ve kendini sef gibi hissedenlerin tercihi
olan icim Sef Krema'yi bir adim 6teye tasiyan igim, iki yil stiren Ar-Ge
calismalar sonucunda Turkiye'de bir ilk olan “Mantarh”, “Peynirli” ve
“Kajun Baharath” krema cesitlerini gelistirdi. Kullanildidi yemeklerin lezzetini
artiran yeni krema gesitleri, farkli tarifler denemeyi sevenlere ilham veriyor.
Aroma yerine taze mantar, peynir ve baharatlann kullanildigi igim krema
cesitleri, sef dokunusuyla hazirlanan restoran lezzetlerini evde zahmetsizce
hazirlamay! mimkun kilarken, hem yeni tarifler gelistirmeye yardimci oluyor
hem de en lezzetli haliyle sofralarda yerini aliyor.
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