ICIM. MUTFAKLARIN GOZDESI
LABNE VE KREMAYI CESITLENDIRDI

Tiiketicilerin severek tiikettigi labne ve krema, yeni baharat ve lezzetlerle cesitlendi.
Icim Labne 180 gramlik ambalajlarda Zeytinli Kekikli, Kajun Baharatlt ve Chili ile cesnilenirken:
Icim Sef Krema da 200 ml ambalajlarda Mantarl, Peynirli ve Kajun Baharatlt olmak iizere iic yeni

rii Tugrlil Cepni

Pazarlam Miidiiri Tugce Sarikaya Tosun, Sef (}lgdem Seferoglu Paza mia

Ak Gida-I¢im Siit; olmakiizere 3 ayricesidiyle

tiiketicilerin sofralarinda tiiketicilere ulagiyor.
severek tiikkettigilcim

Labne ve icim Sef YENi TARIFLERLE
Kremadtrinleriniyeni SOFRALAR
cesitlerlezenginlestirerek ~ZENGINLESECEK

Icim Labneailesinin cok
amaclikullanimininyeni
cesnilitirtinlerle biriist
seviyeyetagindiginibelirten
Ak Gada- ic;im Stutin peynir
kategorisinden sorumlu
PazarlamaMiidiri Tugce
Sarikaya Tosun,yenilikei
triinlerle tiiketicilerin
farklilezzetarayiglarina
yanitverdiklerinisoyledi.
“Cesgnileri, tiiketici
trendlerinidegerlendirerek

stiriilebilir peynirve krema
pazarlarinayepyenibir
yonverdi. Baharatlardan
gelenlezzetve faydalarin
birlestigiicim Zeytinli
Kekikli Labne, icim Kajun
Baharatli Labneve Icim
Chili Labne gesitleri180
gramlik ambalajlarda
tiiketicilerle bulusurken,
Icim SefKremada200 ml
ambalajlarda; Mantarli,
Peynirlive Kajun Baharath

cesidiyle tiiketicilere ulasiyor.

sectik. Kahvaltilardave
tatlilardavazgecilmez
biririinolanlabneyeni
cesitleriyle sandviclerde
bazolarakkullanilmaya
dacokuygun.Yogun
glinlik tempomuzda
atigtirmaliklarlada
mikemmel biruyum
sagliyor. Diyetisyenlerin
detavsiyeettigilabneyi
baharatcegnileriyledahada
lezzetlendirdik.” dedi.

‘KREMA PAZARININ
EN YENILIKCi
MARKASIYI1Z’

Icim SefKrema'nin
bliytiyen kremapazarinda
yizde 23 payileliderligini
stirdirdigiini sdyleyen Ak
Gida- Icim Siit’tinkrema
kategorisinden sorumlu
Pazarlama Midiird Tugrul
Cepnide Tirkiye’ de mutfak
seflerininvekendinigef
gibihissedenlerintercihi
olanicim SefKremaile
kremapazarininenyenilikei
markasiolduklarinibelirtti.
Cepni, “Tiirkiye’de birilk
olan Mantarli, Peynirli

kremacesitlerimizle pazar
liderligimizipekigtirmeyi
vetliketicilerimize yepyeni
soslutarifler denemeleriicin
ilhamvermeyihedefliyoruz.
Yenicesitlerimiz; sadece
kadinlarindegil, yemek
yapmayiseven erkeklerinde
mutfaktaadetagefdokunusu
yapmalarinisaglayacak.

ve Kajun Baharatlikrema Bucesitlerimizle,
cesitlerimiziikiyillik Ar- tliketicilerimizbegenilen
Gecaligmalarisonucunda restoranlezzetlerini
gelistirmeyibasardik. zahmetsizce ve keyifle
Girdigiyemeklerin artikevlerindede
lezzetiniartiranyeni hazirlayabilecek” dedi.

ARTIK ICINE BAHARAT KATMAYA GEREK YOK

Sef Cigdem Seferoglu,
icim'in yeni iriinleriyle
6zel bir ment hazirlad..
Citir enginar cipsini
icim Kajun Baharatli
Labne lzerinde servis
eden Seferoglu, “Hep
hayal ettigim dip sosu
bu Grin ile yakaladim”
dedi. Ben bugtine kadar
kendim icine bir seyler
katip yorumluyordum,
yogurdun eksi tadini
hep labne ile kirardim.
Ama simdi bu yeni labne
cesitleriyle labnenin

icine bir seyler katmaya,
baharatlar ilave etmeye
gerek kalmadi” dedi.

“Mantarli, peynirli ve
kajun baharatli kremalar,
ozellikle et ve tavuk ile
muhtesem bir uyum
sagliyor. Kajun baharatli
adeta Café de Paris

sos gibi oluyor. icim'in
yeni Urlnleri 6zellikle
evde yalniz yasayanlar
ve pratiklik arayanlar
icin cok bilyik kolaylik
sagliyor.”
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