Tuketicilerin severek tukettigi labne ve krema, yeni baharat ve lezzetlerle
cesitlendi. Icim Labne 180 gramlik ambalajlarda Zeytinli Kekikli, Kajun Baharatli ve
Chili ile cesnilenirken:; Icim Sef Krema da 200 ml ambalajlarda Mantarli, Peynirli ve
Kajun Baharatli olmak Gzere Uc yeni cesidiyle tUketicilere ulasiyor.

Icim Labne ve Krema cesitleri ile _
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k Gida-icim Siit; tiiketicilerin
Asofralarlnda severek tiikettigi icim

Labne ve icim Sef Krema diriinlerini
yeni cesitlerle zenginlestirerek stirtlebilir
peynir ve krema pazarlarina yepyeni bir
yon verdi. Baharatlardan gelen lezzet ve
faydalarin birlestigi icim Zeytinli Kekikli
Labne, icim Kajun Baharath Labne ve
icim Chili Labne cesitleri 180 gramlik
ambalajlarda tlketicilerle bulusurken,
icim Sef Krema da 200 ml ambalajlarda;
Mantarl, Peynirli ve Kajun Baharath
olmak tzere 3 ayr cesidiyle tiketicilere
ulasiyor.

Yeni tariflerle sofralar

zenginlesecek

icim Labne ailesinin cok amacl
kullaniminin yeni ¢esnili triinlerle bir Gst
seviyeye tasindigini belirten Ak Gida- icim
Sut'lin peynir kategorisinden sorumlu
Pazarlama Miidiirii Tugge Sarikaya
Tosun, yenilikgi Grlinlerle tuketicilerin
farkl lezzet arayislarina yanit verdiklerini
soyledi. Tosun, labnenin mutfaklara
ilk girdigi zamanlarda kahvaltida
tiketilen bir Grln olarak bilindigini
belirterek, zaman icinde labnenin farkh
kullanim alanlarinin kesfedilmesini
sagladiklarini vurguladi. Tugge Sarikaya
Tosun; “Cesnileri, tliketici trendlerini
degerlendirerek sectik. Kahvaltilarda
ve tathlarda vazgecilmez bir rlin olan

labne yeni cesitleriyle sandviclerde baz
olarak kullanilmaya da ¢ok uygun. Yogun
glinlik tempomuzda atistirmaliklarla
da mikemmel bir uyum saglhyor, tstelik
hem lezzetli hem de doyurucu” dedi.
Ege ve Akdeniz mutfagina ait lezzetler
olan zeytin ve kekigi labneyle birlestigi
icim Zeytinli Kekikli Labneyi kahvaltilarda
pratik kullanim igin tiiketicilere sunmayi
amaclarken, aclya asina damak zevki
icin de icim Chili Labne'yi trettiklerini
soyleyen Tosun, “Kajun baharati ise
ashinda icerigindeki sogan tozu, sarimsak
tozu, kekik, kimyon gibi baharatlarla Tiirk
mutfagina cok yakin. Diyetisyenlerin de
tavsiye ettigi labneyi baharat ¢esnileriyle
daha da lezzetlendirdik”” diye konustu.

‘Krema pazarinin
en yenilik¢i markasiyiz’
icim Sef Krema'nin biiyliyen krema
pazarinda ylzde 23 pay ile liderligini
stirdiirdigiinii séyleyen Ak Gida- icim
St'tin krema kategorisinden sorumlu
Pazarlama Miidiirii Tugrul Cepni de
Turkiye’ de mutfak seflerinin ve kendini
sef gibi hissedenlerin tercihi olan
icim Sef Krema ile krema pazarinin en
yenilik¢i markasi olduklarini belirtti.
Cepni, “Turkiye'de bir ilk olan Mantarli,
Peynirli ve Kajun Baharatli krema
cesitlerimizi iki yilhk Ar-Ge calismalari
sonucunda gelistirmeyi basardik.
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Girdigi yemeklerin lezzetini artiran yeni
krema cesitlerimizle pazar liderligimizi
pekistirmeyi ve tiiketicilerimize yepyeni
soslu tarifler denemeleri icin ilham
vermeyi hedefliyoruz. Yeni cesitlerimiz;
sadece kadinlarin degil, yemek yapmayi
seven erkeklerin de mutfakta adeta sef
dokunusu yapmalarini saglayacak. Bu
cesitlerimizle, tiiketicilerimiz begenilen
restoran lezzetlerini zahmetsizce ve keyifle
artik evlerinde de hazirlayabilecek” dedi.

Kremanin Tirkiye'de tiiketicilerin
hayatina geg girdigini sdyleyen Tugrul
Cepni, “Biz aslinda kremanin kullanim
alanlarini tanitmaya 8 yil 6nce ylzde 35
yagli krema ile basladik. Neden yemeklerde
kullanilmadigini arastirdigimizda yag
oraninin yiksek oldugunu gordiik ve
yiizde 18 yagl yemeklik kremayi trettik.
Uriiniimiizii piyasaya sundugumuz ilk sene
yemeklik kremanin pazardaki pay1 %20
"lerdeydi. Simdi %70’lere ulasti. Bizden
sonra diger markalarin da girdigi yemeklik
krema kategorisinde 2019'da pazar

lideriydik, simdi payimizi daha da yukari
¢ikardik” dedi.

icim Krema ¢esitleriyle
herkes kendini sef gibi

hissedecek

Yemeklik kremayi tlketicilerle
bulusturduktan sonra daha farkli
kullanim alanlarr icin icerisinde yeni
lezzetler olan kremalara yogunlastiklarini
anlatan Cepni, s6yle devam etti:
“Kremanin i¢ine aromasi yerine
gercekten mantarin, peynirin konuldugu
denemeler yaptik ve basarili sonuclar
elde ettik. Tuketicilerimizin mutfakta
daha ¢ok yemek yapmasini istiyoruz.
Sadece kadinlarin degil, erkeklerin de
yemeklerini yaparken krema trinimiiz
ve cesitleri sayesinde kendilerini adeta
mutfaklarinda bir sef gibi hissetmelerini
sagliyoruz. Restoranlarda tattiklar
lezzetleri evde de bir sef edasiyla
yapmalari icin alan aciyoruz”

Artik icine
baharat
katmaya

gerek yok

Sef Cigdem Seferoglu,
Igim’in yeni iiriinleriyle 6zel
bir menii hazirladi. Citir
enginar cipsini igim Kajun
Baharatli Labne iizerinde
servis eden Seferoglu, “Hep
hayal ettigim dip sosu bu
iiriin ile yakaladim” dedi.
Ben bugiine kadar kendim
icine bir seyler katip
yorumluyordum, yogurdun
eksi tadini hep labne ile
kirardim. Ama simdi bu
yeni labne cesitleriyle
labnenin icine bir seyler
katmaya, baharatlar ilave
etmeye gerek kalmadi”
dedi. “Mantarli, peynirli ve
kajun baharatli kremalar,
ozellikle et ve tavuk ile
muhtesem bir uyum
sagliyor. Kajun baharath
adeta Café de Paris sos
gibi oluyor. icim’in yeni
tiriinlerini 6zellikle evde
yalniz yasayanlar ve
pratiklik arayanlar icin ¢cok
biiyiik kolaylik sagliyor.”

Bu bir ilandir. __|




